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６.業界ごとの個別チェック項目
　　
■　料理は大皿を避け個 に々提供する、従業員等が取り分ける等の工夫を行っている。

■　会計時の混雑を避けるため、レジ前の行列整理やテーブル会計等を行っている。

■　相席を避ける、テレビの放映を休止し滞在時間を短くする等の工夫を行っている。

■　注文を受ける際に来店客の側面に立つなど、可能な範囲で間隔を保つようにしている。

■　これらの他にも業界団体のガイドライン等を参照し、様々な場面で感染防止対策を実践している。

感染防止対策項目
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